Vin

Sainte Victoire

ILSY ONT CRU !

Sainte Victoire devient le premier cru des Cotes de Provence.
Aprés une longue marche de trente-trois ans entameée

par les vignerons du pays d’Aix, pour faire reconnaitre

1a typicité de leur terroir, en rouges et rosés.

‘est peut-tre un détail pour
c les non initiés, mais pour les vi-

gnerons de la Sainte Victoire
cela veut dire beaucoup : leurs vins
rouges ef rosés viennent d’obtenir la
reconnaissance de ['Institut natio-
nal des appellations d'origine (INAO)
pour devenir officiellement le pre-
mier cru des Cotes de Provence. « OfF
ficiellement », le mot est un peu fort
pour Jlean-Jacques Balikian, direc-
teur de l'association des Vignerons
de la Sainte Victoire. Depuis que I'in-
formation a fuité sur les réseaux so-
ciaux, le 6 février, celui qui a porté
depuis 2001 I'épais dossier de la hié-
rarchisation des vins de ce secteur
essaye de freiner le buzz, en appe-
lant les vignerons a une « réjours-
sance prudente » : le dossier n'est
pas totalement abouti!

Un vote a 'unanimité

« Nous avons eu le vote a l'unanimité
du Comité national des appellations
d'origine relatives au vin, ce qui est ras-
surant, 'étape la plus délicate est fran-
chie ! Mais il reste encore & purger la
Procédure nationale d'opposition
(PNQ), une période de deux mois du-
rant laguelle les opposants au proces-
sus peuvent légalement se manifes-
ter, puis la signature de trois ministe-
res  [de 'Agriculture, de
{'Environnement et de ."Efmnomie,
ndlr] et enfin la panttion au Jounal OF
ficiel », temporise--il.

Dans un contexte politique instable,
le processus de reconnaissance peut
prendre du temps - « on ne sait pas
quand les documents officiels remonte-
ront dans les bureaux ministériels » —
et il n'est pas certain que le Cru sera
rétroactif sur le millésime 2024.

Le moment, néanmoins, est histori
que, il consacre plus de trois décen-
nies d'efforts des vignerons de la
Sainte Victoire et ouvre un nouveau

chapitre pour ce terroir d’exception.

DGC imbuvable,
cru désirable

« Initialement Sainte Victoire était
une sous appellation régionale, de-
venue en 2005 une Dénomination
géographique complémentaire (DGC)
1 ce qui était assez imbuvable pour
le consommateur », commente Jean-
Jacques Balikian. Comme d'autres
régions viticoles de France, la Pro-
vence a défini une pyramide a trois
étages pour segmenter les vins d'ap-
pellation Cétes de Provence : le socle
(les cotes-de-provence génériques),
le cceur (les DGC
sur certains terri-
toires plus res-
treints) et le som-
met (les crus, au-
torisés seulement
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délimitation de mi-

croterroirs spécifi-

ques). Mais dans le processus d'as-
cension, I'instance organisatrice de
la qualité n'a jamais craint les barba-
rismes ! Au point que certains vi-
gnerons avaient pris |'habitude de
parler, plutot que de DGC, de « super
appellation » bien plus valorisant.
Désormais, ils pourront ajouter la
mention « cru » sur leurs étiquettes,
ce qui donnera « Cotes de Provence
Cru Sainte Victoire ». « Le mot cru est
plus porteur, ¢a parle i tout le monde.
Les consomumateurs, sans étre con-
naisseurs, savent tout de suite qu'il
s'agit de vins placés en haut de la py-
ramide », éclaire le directeur.

Ce qui appelle un prix (de 10 2 20 %
supérieur a un cotes-de-provence
générique) et une typicité pour la-
quelle les vignerons ont longuement
travaillé.

L'histoire remonte & 1992, date de la
création de I'Association des Vigne-

« Des tanins

rons de la Sainte Victoire. A cette
époque, un petit groupe de vigne-
rons - Guy Négrel du Mas de Cade-
net, Elie Sumeire de chateau Coussin,
Pierre Joly du Clos de la Neuve, Nico-
las Gruey de chateau Grand Boise
et Frédéric Chossenot —sent que les
domaines de ce coin du pays d'Aix
sont assis sur un terroir vraiment
unigue. Mais pour le démontrer, les
convictions ne suffisent pas, s’ensui
vront trois décennies d'identifica-
tion parcellaire, cing ans de vinifica-
tions dans les domaines et autant
dedégustations, pour faire jaillir cette
typicité. Jusqu'au verdict final, lors
d’une grande dégus-
tation a I'aveugle or-
ganisée au tournant
des années 2000. «
Avec dix experts de
U'INAO, nous avons
dégusté nos rosés et
nos rouges alx coteés
de ceux de Plerrefeu,
La Londe, Fréjus. Les saintevictoire
avafent un air de famille évident, qui
a été confirmé quand on a levé les
chaussettes », retrace Jean-Jacques
Balikian. Cet « air » surexprime le ter-
roir représenté par la montagne
Sainte Victoire immortalisée par Paul
Cézanne : des sols de calcaire et de
grés argileux, pauvres et bien drainés
qui conférent aux vins une minéralité
saline, une altitude (entre 200 et 400
meétres) quiinfluence favorablement
le bouquet des vins, frais et digestes,
avec des tanins souples, marqués
par la finesse et I'élégance.
IDELETTE FRITSCH
ifritsch@nicematin.fr
(1) L'ére de production des Cétes de Provence Sainte
Victoire représente 2 BBS hectares, 5 caves copérati-
ves et 35 caves particuliéres peuvent en produire.
Il existe quatre aux DGC Ctes de Provence : Fréjus,
I3 Londe-les-Maures, Pierrefeu et Notre-Dame-des-
Anges,
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Croix du Sud 2022

Un nez de petits fruits rouges miirs
{framboise), avec quelques notes
balsamiques qui renforcent son
caractére sanguin. Cette belle syrah
(96 %) gorgée de soleil, relevée de
quelques grappes de grenache

(4 %) offre une bouche ample, une
matiére ronde, avec des tanins sou-
ples et digestes et des notes épi-
cées (poivre, piment d'Espelette).
Belle fraicheur persistante et finale
saline typique des sainte-victoire. A savourer sur une
cuisine simple et savoureuse : des grillades de veau
aux herbes, un poulet réti aux morilles.

Cotes de Provence Sainte Victoire rouge, bio, 16 euros, domaine Le Loup Bleu,

a Fuyloubier.




